
 

 

Kalte Vorspeisen

Tartar de boef  

Nüsslisalat « Mimosa »  

 
Geräuchter Forellen Filet Tartar 

Austern « Fines de claire » n°3   
    

 

Bunter, gartenfrischer Blattsalat  

Suppen 

Fisch Suppe «Schwanen»

Französische Zwiebelsuppe  

 
 

Warme Vorspeisen 

Les escargots « Café de Paris » 

 

Markknochen   

 
 
 
 



 

 

 
 
Hauptgang Fisch 

 
Lachssteak mit Morcheln 

 
Nordatlantik-Seezunge «Sole meunière»  

 
«Moules et frites» 

 
 
 
Vegetarisch 

 
Kartoffelstampf «seeli»  

 

 
Gebratene Bramata-Polenta  

 

 



 

 

 
 
 
 
Hauptgang Fleisch 

 
FRISCHE Kalbs Leber   

 
Rindsfilet «Stroganoff»  

 

 
Rindsfilet « Lucullus »  

 
Kalbssteak Morchelrahmsauce  

 

 
Mistkratzerli «Schweiz»  

Wok special 

Riesencrevetten *Süsssauer*  

 

 
 
 



 

 

 
 
 
 
 

….. der Süsse Abschluss 

 
 

Crêpes Suzette mit Vanille Glace  

ApfelrINGLI  

caramelköpfli  

Mousse au Chocolat  

Schwanen – Cheescake  

Meringues mit rahm   

 
Eiskaffe nach wiener art 

 

Glace:                                                                                                    Hausgemachtes Sorbet:

 

 


