
 

 Alle Preise in CHF inkl. 8.1% MWST 

 
 
 
 
 

 
 

Kalte Vorspeisen 

 
Tartar de boef  26/38 
Rindstartar | Baguette | Butter 
Auf Wunsch | Cognac | Whisky | Calvados | Pommes Frittes  +5 

 

Randen Carpaccio  24 
Ziegen-Frischkäse | Mangowürfel  
 
 
 

Salate 

 

Bunter, gartenfrischer Blattsalat  13 
Sauce nach Wahl | French oder Italienisch 

 
 

 
 

Suppen 
 

Kürbis – Kokossuppe  14 
Curry | Mango 
+ Riesencrevetten  9 
 

Französische Zwiebelsuppe  14 
mit Blätterteig-Haube überbacken 
 
 
 

Warme Vorspeisen 
 

Les escargots «Café de Paris » 6 Stück 17 
Burgunder Schnecken im Töpfli 12 Stück 32 
 
 

Markknochen  19 
Fleur de Sel | Kräuter | Salat bouquet 
 
 
 
  



 

 Alle Preise in CHF inkl. 8.1% MWST 

Hauptgang Fisch 
 

Filets vom Rotbarsch  42 
Pastinakenstampf | Birnen-Fenchel-Crumble | Tomaten Chutney  
 

Baramundi Filet auf der Haut  44 
Currybuttersauce | Waldpilze | Chorizo-Sauerkraut | Patatine 
 

«Moules et frites» 250g 19 
Pommes frites 750g 38 

Kräuter -Weissweinsud oder Tomatensauce 
 
 

Hauptgang Fleisch 
 

Kalbsnierli «Dijon»  45 

Butternudeln | Ofengemüse 
 

Rindsfilet Stroganoff « Klassiker »  48 
Butternudeln | Paprikasauce | Champignons | Peperoni  
Gurkenstreifen | Sauerrahm 
 

Rindsfilet «Lucullus»  57 
Pommes frites | Blattspinat | Ofengemüse 
+ Riesencrevetten     9 
  
 

Mistkratzerli „Schweiz “  41 
Aus dem Ofen (ca. 30 min. Zubereitungszeit)  
Zweierleisaucen | Pommes frites 

 
Vegetarisch 
 

Hausgemachte Kürbisgnocchi  34 
Frischer Blattspinat | Trüffelrahmsauce 
 

Gebratene Bramata-Polenta  36 
Mischpilze | Rahm | panierter Brie 

 
Beilagen: Quark-Pizokel | Pommes frites | Pastinaken | Patatine | Gemüse 
 

Zusätzliche Beilagen nach Wunsch – Portion 9.00 

 

Bei Vorspeisen, die als Hauptgang serviert werden, verrechnen wir einen Zuschlag von 8.- 
 
Fleischherkunft:                                                                                                                                                            
Rindsfilet, Rindshuft, Entrecote: Australien | Irland | Argentinien                                                                                                                              
Schweine, Kalbs, Rindfleisch | CH                                                                                                                                                                  
Lamm: Neuseeland | Australien 
Geflügel: CH, Frankreich | Ungaren | Dänemark  
Fisch: Frankreich | Nordatlantik | Griechenland 
Meeresfrüchte: Crevetten | Indien | Vietnam                                                                                                   
Moules: Italien | Frankereich | Holland | Dänemark 

Wild: Österreich | Ungarn | EU 



 

 Alle Preise in CHF inkl. 8.1% MWST 

 

 
 
 
 
 
 

 
….. der Süsse Abschluss 

 

 

 
 
 

Crêpes Suzette mit Vanille Glace  22 
am Tisch flambiert 
 

Apfelchüeli  14 
Zimtzucker | Vanille Glace 
  

Schoggichüechli mit flüssigem Kern  16 
mit ein Kugel Vanille Glace 
 

Mousse au Chocolat  14 
Doppelrahm | Portwein-Feigen 
 

Schwanen – Pistazien-Cheescake  16 
mit Blaubeerenkompott 
 

Vermicelles  12 
Merengues 
   
 

Coupe Nesselroude  16 
Merengues | Vermicelles | Vanille-Glace 
 

 
Eiskaffe nach wiener art 

 
13 

 

 

Glace:                                                                                                    Hausgemachtes Sorbet:  
 

Vanille       Orangensorbet 
Schokolade       Apfel     
Erdbeere       Zwetschgen  
Joghurt Zitrone 
Café 
 
Pro Kugel    4.80 
Mit Rahm + 2.00 



 

 Alle Preise in CHF inkl. 8.1% MWST 

 
 
 

WILDSPEZIALITÄTEN 
 

Vorspeisen 
 
Nüsslisalat 22 
Trauben | Waldpilze | Eier | Wildschweinrohschinken | Preiselbeer Dressing 
 
 

Rehfilet tataki 24 
Apfel | Sojasauce | Sesam | Ingwer | Kürbis-Chutney 
 
 

Hirsch- Maroni -Pastete 14 
Salat Bouquet | Birnen – Preiselbeer -Chutney 
 
 

Wildconsommé 13 
Wachtelei | trockener Cherry  
 

 
Hauptgang 

 

Rehfilet «Tessiner Tradition» 47 
Quarkpizokel | Rosenkohl | Rotkraut | Maroni | Portweinfeigen 
 
 

Rehpfeffer «Schwanen» 39 
Quarkpizokel | Rosenkohl | Rotkraut | Maroni | Apfel-Preiselbeeren 
 
 

Hirschhuftschnitzel «Saltimbocca» 44 
Waldpilz-Rahmsauce | Ofenkürbis | Quarkpizokel | Maroni | Apfel - Preiselbeeren 
 

 
hirschracks «Edelwild» 44 
Traubenportweinjus | Quark-Pizokel | Rosenkohl | Rotkraut | Maroni | Apfel-Preiselbeer 
 
 
 
 

 

Wildgeniesser-Teller 
Rehfilet | Hirschhuftschnitzel | Hirschracks  

Quark-Pizokel | Rotkraut | Maroni | Rosenkohl | Apfel-Preiselbeer 

68 
 


